
AMANIDA TÈBIA DE FORMATGE DE CABRA 
AMB BACÓ I XAMPINYONS · 15,50 € 
Ensalada tibia de queso de cabra con bacon y 
champiñones

AMANIDA NIÇOISSE · 17 € 
Ensalada Niçoisse

AMANIDA DE BACALLÀ CONFITAT,  
ESPÀRRECS I CÍTRICS · 18 € 
Ensalada de bacalao confitado, espárragos  
y cítricos

AMANIDA DE MOZZARELLA FRESCA AMB 
TOMÀQUET CONFITAT I ALFÀBREGA · 19 € 
Ensalada de mozzarella fresca con tomate confita-
do y albahaca

TAULA D’EMBOTITS DEL PIRINEU  
I PA AMB TOMÀQUET · 21,50 € 
Tabla de embutidos del Pirineo con pan con tomate

TAULA DE PERNIL IBÈRIC  
I PA AMB TOMÀQUET · 24 € 
Tabla de jamón ibérico y pan con tomate

LA NOSTRA VICHYSSOISE · 9,25 € 
Nuestra vichyssoise

SOPA DE TOMÀQUET  
AMB PERNIL D’ÀNEC · 10,50 € 
Sopa de tomate con jamón de pato

CANELONS DE ROSTIT GRATINATS  
AMB PARMESÀ · 19 € 
Canelones de asado gratinados con parmesano

MACARRONS DE MUNTANYA,  
AMB COSTELLA I SALSITXA · 18 € 
Macarrones de montaña con costilla y salchicha
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BOTIFARRA ESPARRACADA BEN BONA        · 19 €
Butifarra “esparracada” muy buena

POLLASTRE DESOSSAT I MACERAT AMB HERBES        · 20 €
Pollo deshuesado y macerado con hierbas

FILET DE VEDELLA A LA BRASA · 33,50 €
Filete de ternera a la brasa

COSTELLES I MITJANES DE XAI        · 26,25 €
Costillas y chuletas de cordero

SUPREMA DE SALMÓ AMB VERDURETA I ESPINACS · 21,50 €
Suprema de salmón con verdurita y espinacas

GRAELLADA ESPECIAL · 21,50 €  
AMB VERDURA I PATATA (porc, pollastre, xai, vedella)
Parrillada especial (cerdo, pollo, cordero, ternera) con verdura y patata

MITJANA DE VACA AMB OS (RAÇA NEGRA AVILEÑA) Mínim 1,2kg. · 87 €
amb “piquillos” confitats i patates fregides
Chuletón de vaca (raza Negra Avileña) Mínimo 1,2kg con piquillos confitados y patatas fritas
* Recomanat per 2 pax. / Recomendado para 2

ECO

· 20 € · 
ESCALOPA NAPOLITANA  
AMB PATATES I AMANIDA

Escalope napolitana  
con patatas y ensalada

S I  N O  V O L S  B R A S A
· 20 € ·  

CONFITAT DE POLLASTRE  
ROSTIT AMB BOLETS

Confitado de pollo asado con setas

· 22 € ·  
CASSOLETA  
DE BACALLÀ 

Cazuelita de bacalao

la coma
d’arcalís

CA/ES



NEGRES  TINTOS · ROUGE · RED
22 PIÉS*  DOP Rioja, Tempranillo 3,50€ 14,25€
CELESTE ROBLE  DO Ribera del Duero, Tinta Fina 3,50€ 14,75€
CLOS ANCESTRAL  DO Penedès, Moneu (ancestral), Tempranillo i Garnatxa  (ECO) 4,25€ 21,50€
REBELS BATEA  DO Terra Alta, Garnatxa 3,75€ 15,25€
SECRET DEL PRIORAT  DOQ Priorat, Garnatxa, Carinyena, Syrah, Merlot i Cabernet Sauvignon 4,75€ 24,25€
ENATE ANDORRA (SEL ESPECIAL) DO Somontano, Cabernet Sauvignon i Tempranillo 3,50€ 14,75€

LUIS CAÑAS DO Rioja, Garnatxa negra i Tempranillo 4,25€ 19,50€

PAGO CARRAOVEJAS  DO Ribera del Duero, Tinta Fina / Alma de Carraovejas 57,50€
MACAN CLÁSICO  DO Rioja, Tempranillo / Vega Sicilia 62,50€
PINTIA  DO Toro, Tinta de Toro / Vega Sicilia 75,00€
LES TERRASSES  DOQ Priorat, Garnatxa i Carinyen / Alvaro Palacios 57,50€

BLANCS  BLANCOS · BLANCS · WHITE
CELESTE VERDEJO*  DO Rueda, Verdejo 3,50€ 14,00€
VINYARETS  DO Penedès, Xarel.lo  (ECO) 4,00€ 16,50€
LA CAPRICHOSA DO Rueda, Verdejo 4,00€ 16,00€
TERRAS GAUDA D.O. Rías Baixas “Albariño”, “Caíño” blanc i “Loureiro” Blanc 4,25€ 19,75€

MILMANDA  DO Conca de Barberà, Chardonna / Familia Torres 57,50€

ROSATS  ROSADOS · ROSE · PINK
VIÑA ESMERALDA ROSAT*  DO Catalunya (VEGÀ) 3,5O€ 15,00€
NABAL ROSADO LAGRIMA  DO Ribera del Duero 4,25€ 17,25€

VINS SENSE ALCOHOL   
SIN ALCOHOL · SANS ALCOOL · NON-ALCOHOLIC

NATUREO BLANC  DO Catalunya, Moscatell (VEGÀ) 14,00€
NATUREO ROSAT  DO Catalunya, Cabernet Sauvignon i Syrah (VEGÀ) 14,00€
NATUREO NEGRE  DO Catalunya, Syrah (VEGÀ) 14,00€

ESPUMOSOS   
ESPUMOSOS · ÉTINCELANT · SPARKLING

SENSE CAP*  Cava, Macabeu, Xarel.lo i Parellada 5,OO€ 18,00€
AT ROCABRUT RESERVA 5,75€ 24,50€
RECAREDO ROSAT INTENS BRUT NATURE 42,50€
BOLLINGER SPECIAL CUVEE 79,00€



ARROSSOS · PIZZA · POSTRES

PASTÍS DE FORMATGE FET A CASA  · 7 € 
Pastel de queso elaborado en casa

MADUIXES AMB NATA DE VERITAT · 8 € 
Fresas con nata de verdad

BROWNIE DE XOCOLATA I NOUS,  
SEGUINT LA RECEPTA TRADICIONAL · 8 € 

Brownie de chocolate y nueces, 
siguiendo la receta tradicional

SOPA FREDA DE CACAU  
AMB CUSCUS DE FRUITA · 7,50 €  

Sopa fria de cacao con cuscus de fruta  
 

PINYA A LA BRASA AMB GELAT  
DE MASCARPONE I FIGUES CONFITADES · 8 € 

Piña a la brasa con helado de mascarpone  
e higos confitados

PASSION PIE · 8 €

P O S T R E SP O S T R E S
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PIZZA MARGARITA · 18 €
Tomàquet, mozzarella i orenga / Tomate, mozzarella y orégano

PIZZA REINA · 18,50 €
Tomàquet, mozzarella, pernil i xampinyons / Tomate, mozzarella, jamón y champiñones

PIZZA MUNTANYESA · 19 €
Tomàquet, mozzarella, formatge de cabra, bacó i ceba / Tomate, mozzarella, queso cabra, bacón y cebolla 

PIZZA ANDORRANA · 19 €
Tomàquet, mozzarella, carxofa, botifarra confitada, salsa de romaní  
Tomate, mozzarella, alcachofa, butifarra confitada, salsa de romero

PIZZA D’ESCALIVADA · 19 €
Tomàquet, mozzarella, alberginia, pebrot vermell, ceba tendra i salsa de romesco /  
Tomate, mozzarella, berengena, pimiento rojo, cebolla tierna, salsa de romesco 

PIZZA HEÜRA · 19 €
Tomàquet, mozzarella, orenga, Heüra / Tomate, mozzarella, orégano, “Heüra”

· 19 € ·
ARRÒS DE MUNTANYA 

Arroz de montaña

E L S  A R R O S S O S

· 21,50 € ·
ARRÒS DE DIUMENGE  

(sèpia, pollastre, secret de porc i salsitxa)
Arroz de domingo (sepia, pollo, secreto de cerdo y salchicha)

· 19 € · 
ARRÒS DE VERDURA  

A LA BRASA I CALAMAR 
Arroz de verdura a la brasa y calamar

INFORMACIÓ D’AL·LÈRGENS I INTOLERÀNCIES. 
Si tens alguna al·lèrgia o intolerància, comunica-ho al nostre equip!

INFORMACIÓN De ALÉRGENOS E INTOLERANCIAS. 
Si tienes alguna alergia o intolerancia, comunícalo a nuestro equipo!
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